gheen zebna

CATERING FUR KINDER

o

Montag

Dienstag

06.01.-10.01.25

Mittwoch Donnerstag Freitag

FEIERTAG

FERIEN

Vorweg.
MAIS-GURKEN-SALAT ¢

Hauptgang. <
*KLASSIKER® SPATZLE
Rahmssuce gakh

FERIEN Dessert

FRISCHOBST

DieAngebc itd ﬁGE-Logo
entsprechendem DGE-Qualitatsstandard fr die Ver-
pllegung inKitas" sowie dem .DGE-Qualitatsstandard
fur die Verpflegung in Schulen” und wurden von der
Deutschen Gesellschaft fur Eméhrung eV, (DGE) als
eine Mendlinke zertifiziert.

DE
L]
BUNDESAMT FUR

VEABRAUCHERSCHUTZ UND
LEBENSMITTELSICHERMEIT

Bitte beachten Sie. die Allergenkennzeichnungen kénnen systemabhangig abweichen!

AG: aus het fa Weizen, b Roggen, ¢ Gerste, d Hafer, @ Dinkel IK; davon), B Schadentrichte und
S .C G o F ), Kradben, He v}, D Sellere und il , € Eier und B g
F Senf und Senferzougnisss, G Fisch und F . H S und S i | Erdnisse und Erdnusserzeugnisse, J Soia und

KL e LMich ued © Lokiose, M o M
1mit Farbstof, g / Rauch 3ma 4 mit Phoaphat, 5mat SiBungametiol (. a. Saccarin, Cyclumat, Aspartam, Glucouno-devta-

Lacton), 6 mit Geoch rior (. a. 7 2 8mit S L8 mit N 4 & auch mit einem Gohalt an Notriun- oder Kakumnitrit / sowso in
Mischung mit Kochsatz, joclertem Kochsalz oder Kochsalrersatz), %0 gewnchst, 11 enthilt aine Ph quello, 12 Sk 135 U o Nati
14 Phosphorsdure, 15 mit Michemwoill 16 1w 0o, 18 enthalt Sutfte (medr als 10 mg/kg oder )




13.01.-17.01.25

CATERING FUR KINDER
Montag Diensta Mittwoch Donnerstag Freitag
Menii Vorweg. Hauptgang.
Vorweg. EISBERGSALAT Vorweq SEELACHS *PANIERT*
ROTE BETE-SALATS) ¢ 8-Krauter-Dressing ¢y, KARTOFFELCREMESUPPE g, Rahmspinst | Salzkartoffeln sens
Hauptgang. Hauptgang. Hauptgang. Dessert.
FALAFELBALLCHEN DAMPFNUDEL PUDDING «
] X =3 VOLLKORN PENNE MIT
Rivves Reis (Tomatenreis mit TOMATENSAUCE Vanillesauce ge..
Erbsen, Tomaten, Papriks) | Tomat, | Reibekase gay.
Tzaziki ows Dessert.
s Dessart. FRISCHOBST
FRUCHT-JOGHURT « =CEOBSE
Bitte beachten Sie. die Allergenkennzeichnungen kénnen systemabhangig abweichen!
A gw(awmbﬂaowcﬁawdmhlvwml' i ok 1.BS:
DieA /K itdemDGE-| Logo@ Schalerfruchterzeugnisse. C Kredstiere und mugrisse (u a Fi Hurmmer), D Selerie und E Eier und Bev.
F Sent und Senferzeugnisse, G Fiach und F , H S md" . | Erdnix und B J Som und
emmmm DGE-Qualititsstandard fur die Ver- Scjaerzeugrisse, KLupine und Lupinee L Miich und Micher Laktose, MWechtiore und fuca

pflegung inKitas" sowie dem . DGE-Qualitatsstandard
fur die Verpfliegung in Schulen” und wurden von der
Deutschen Geselischaft fir Emahrung eV, (DGE) als
eine Menline zertifiziert,

BUNDESAMT FUR
VERBRAUCHERSCHUTZ UND
LEBENSMITTELSICHERMEIT

Zusatzstoffe: 1 mit Farbatotl 2 mit Konser / Rauch, 3mit A 4 mit Phosphat, 8§ mit SUBungsmitiol (i a. Saccarin, Cyclamat Aspartam, Glucouno-deita-
Lacton), 6 mit fea 7 2 8mitS 9 mit Nitri . & such mt einem Gohalt an Natrium- oder Kakumnirit / sowe in
Mischung mit Kochsadz, jocdlertem Kochsalz oder Kochsalrersatz), mqwucw 1 enthilt olne Py L 125 .13 fu o Nadriy

14 Phosphorsiure, 18 mit M 18 enithalt S

(Kuhemilchund K 7

d u. Sutfte (metr als 10 mg/kg oder )




